
 

 
 
I – LA DESCRIPTION DU POSTE 

 

1 – Intitulé du poste : 
Responsable qualité 

 

 

2 – Le positionnement du poste dans l’organisation : 
Profil : formation initiale : Licence agroalimentaire spécialisé en QHSE (Bac+3), expérience : 1 an en 
qualité serait un plus, débutant accepté. 
 
 

 

II – MISSIONS  
 

 
- Suivi et mise à jour du Plan de Maitrise Sanitaire (HACCP, analyses, nettoyage, enregistrements 
qualité, contrôles...) 
- Mise à jour du dossier d'agrément sanitaire 
- Planification des analyses 
- Suivi des réclamations client 
- Répondre aux cahiers des charges clients 
- Interlocuteur avec les founisseurs, clients et DDCSPP (visites, rapport) 
- Formation du personnel 
- Veille réglementaire 
- Suivi des dossiers (dératisation, sous-produits, maintenance, …) 
- Gestion des élévages (registres, analyses, ...) 
- Gestion du bien-être animal en abattoir 
 
 
 

 

2 – Tâches secondaires 

- Travail en production 
 
 

 

III – CONDITIONS D’EXERCICE 

 

1 – Conditions de travail : 
 CDI, poste sur deux entreprises situées toutes les deux à Chanteloup (35). Plein temps : 35h divisé 
en deux mi-temps. 
Rémunération : à définir selon profil 
 

 

2 – Compétences et aptitudes requises : 
Autonomie, Rigueur, Adaptabilité, Organisation 
 
 

 
 

 
FICHE DE POSTE 

 

 
RESPONSABLE QUALITE 

 
  


